% ﬁi % Speiseplan der Kaffeekich sir die woche vom 11.03. bis 17.03.2024 %

Personal / Personal / | Handwerker-
Gericht1 Gast Gericht 2 Gast Stammessen Personal / Gast
) ) . ) Champignons a la Creme mit . . . Mit Vor- u. Nachspeise
Pizzafleischkase mit Bratkartoffeln | 5,00 € S ] 4,20 € Chili con Carne mit Reis 7,50 € /8,50 €
Montag Wr5 615 Ll [ Cliksis 7,20 € WZ, SL, MI, EI, 4,12,15 6,20 € S EL AT Nur Hauptgericht
5,00€/7,50 €

Gebackener Kase mit groRem

. : 420 € Braune Linsen mit Spatzle 4,80 € Rindergulasch mit Rotkraut und Salzkartoffeln
Dienstag S‘,?Zlasf_’ MiﬁgaezlyiUChbrOt und Dip 6.20 € WZ, SL, MI, EI, 4,12,15 6.80 € W2, SL, MI, El, 4,12,15
. Paprika-Schinken-Nudeln 420 € i(rgmnfgrﬂgt;mt gebratener Aubergine 480€ Rahmschnitzel mit Gemise und Wedges
M IttWOCh In Sahnesauce 6.20 € Wz, SL, M, El, 4,12,15 6.80 € W2, St Ml EL 41215
WZ,SL,MIEI,SE,5,12,15 U ’
Donners- | Chilli-Cheese-Wedges 420 € Parmesan Polenta mit Ratatouille 480 € Vegetarische Paella mit frischem Gemise
t mit Sourcreme 6 20 € Wz, SL, MI, El, 4,12,15 6 80 € SL, MI, El, 4,12,15
a‘g WZ,SL,SE,MIEI,SD,5,12,15 ’ y
_ . Krautfleckerl mit Dip . . ..
. Eier in Senfsauce mit Salzkartoffeln | 4 80 € (Nudeln/Spitzkohl) 420 € Frikadelle mit Lauchgemuse und Salzkartoffeln
Freltag und Salat 6.80 € Iretviiing o 6.20 € Wz,SL,Mi.Ei,SE 5,12,15

WZ,SL,MIEI,SE,5,12,15

€ Erbseneintopf mit Rindswurst
Erbseneintopf mit Brétchen 4,20 und Broétchen
Samstag Wz, SL, MI, El, 412,15 5,80 € Wz, SL, MI, El, 412,15

Schweinenackenbraten mit
Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf 4.80€ Brechbohnen und

Sonntag e St ML EL Gzt 6,80 € Petersilienkartoffeln

WZ, SL, MI, EIl, 412,15

X o XX o XX o RXXeoRXXeRXXw

Legende Allergene: WZ = Weizen; RO = Roggen; HA = Hafer; GE = Gerste; Fl = Fisch; El = Eier; NU = Niisse; SO = Soja; MI = Milch; SL = Sellerie; SE = Senf; SA = Sesam; SD = Schwefeldioxid; SP = Sulphide; LU = Lupine; WT = Weichtiere
Legende Inhaltsstoffe: 1 = mit Farbstoff; 2 = Nitritpdkelsalz; 3 = Nitrat; 4 = mit Nitritpdkelsalzen / Nitrat; 5 = mit Antioxidations-, Sduerungs-, Konservierungsmittel; 6 = Geschmacksverstarker ;

7 = Sulfid geschwefelt; 8 = geschwadrzt; 9 = gewachst; 10 = Phosphat; 11 = mit SGBungsmittel; 12 = mit einer Zuckerart und SiBungsmittel; 13 = enthdlt Phenylalaninquelle; 14 = kann bei GbermaRigem

Verzehr abfiihrend wirken; 15 = Stabilisatoren. Die Auszeichnungen beziehen sich auf lose, unverpackte Lebensmittel.

~ KNAPPSCHAFT KLINIKEN
Das Team der Kaffeekich wiinscht Ihnen einen guten Appetit! /KNAPPSCHAFTSKLINIKUM
SAAR



